
Vintage: 2018
Type of wine: White wine
DO: Terra Alta
Grape variety: Garnacha blanca

Date grapes picked: From 28 of August
Winemaking:

Type of fermentation: In stainless steel under controlled
temperature
Number of days of fermentation: 2 weeks
Fermentation temperature: 16ºC
Ageing: Sobre lías en depósitos de acero inoxidable durante 3-6
meses
Bottling month: January of 2019

Technical data:
Alcohol level: 13,.5 % vol.
pH: 3.02
Total acidity: 4.5 g/L (tartaric a.)
Residual sugar: 0.6 g/L
Allergy advice: Contains sulfites

Stored under the right conditions, the wine will hold its
potential for the next:
2-4 years
Available formats:
75 cl

Serving suggestions:
Excelente con pescado y marisco tanto frito como a la plancha. Marida especialmente bien con carnes
blancas, como pollo o pavo. Su frescura equilibrará quesos de cabra y oveja tanto tipo cremoso como
ligeramente envejecidos.



Story:
For over 50 years, generations of winegrowers in Terra Alta have battled the harsh conditions of the soil and
climate. They have inspired children and grandchildren by working the land. They have united to achieve a
common goal. Today Garnacha is synonymous with Terra Alta.
Weather conditions:
El 2018 fue un año marcado por una primavera muy lluviosa y fresca. En la Terra Alta, el verano fue
bastante seco y las lluvias de los primeros días de vendimia fueron escasas y muy concentradas, habiendo
zonas en la comarca donde no llovió nada. Las lluvias de primavera ayudaron a mantener la uva en
excelentes condiciones hasta la vendimia. Por su parte, la sequía estival contribuyó al buen estado sanitario
de la uva.


